
30. November 2016

JUBILÄUMSFEIER und
FESTVORTRAG
18:30 Uhr Spittl (FH Spittal)
mit Gastredner
VALENTIN THURN
Filmemacher („Taste the Waste“)

Schätze 
Wert 
Schätzen

JUBILÄUMSFEIER
20 Jahre 

Christliche Lebensdimensionen

WORKSHOPANGEBOTE
07:45 - 13:15 Uhr BRG Spittal
Klassen 1A - 4A CLD

Bundesrealgymnasium Spittal/Drau
A-9800 Spittal/Drau,  Zernattostr. 10

Tel.: 04762 4112  Fax: 04762 411215  
brg-spittal@lsr-ktn.gv.at    www.brg-spittal.at



JUBILÄUMSFEIER
und

FESTVORTRAG
von Valentin Thurn

Rahmenprogramm
Interviews mit den Ehrengästen
Schülerbigband
Tagespräsentation der Workshops
Beiträge der CLD SchülerInnen
Buffet

Mittwoch, 30. November
18:30 Uhr im
Spittl (FH Spittal)

VALENTIN THURN (geb. 1963  in Stuttgart) ist ein deutscher Dokumentarfilmer,                               
Journalist und Autor. Er ist Regisseur und Produzent von mehr als 40 Filmen mit 
sozialen-, entwicklungs-, umwelt- und bildungspolitischen Themen. 
„TASTE THE WASTE“ (2011)  ist wohl seine bekannteste Dokumentation. 

Weitere sehr bekannte Filme:
... 10 Milliarden – Wie werden wir alle satt? (2014)
... Frisch auf den Müll – die globale Lebensmittelverschwendung (2010) 
... Die  Milchrebellen (2014)
... Die Essensretter (2013)
... Weniger ist mehr (2013)

Valentin Thurn hat die Online - Plattformen foodsharing.de und tasteofheimat.de mit-
begründet und war 2016 der Initiator des ersten deutschen Ernährungsrates mit 
PolitikerInnen und Vertretern aus Wirtschaft und Wissenschaft.

Mehr als 20 Preise und Auszeichnungen sind auf seinem Weg zu finden, wie z.B.: Prix 
Leonardo, International Green Pen Award, Europäischer Fernsehpreis, ARGUS 
Journalistenpreis, UmweltMedienpreis der Deutschen Umwelthilfe…

Bücher:
... Harte Kost: Wie unser Essen produziert wird - Auf der Suche nach Lösungen für die   
    Ernährung der Welt. Köln 2014.
... Taste the Waste: Rezepte und Ideen für Essensretter. Köln 2012. 
... Die Essensvernichter. Warum die Hälfte aller Lebensmittel im Müll landet. Köln 2012.



SCHÄTZE WERT SCHÄTZEN
am Tag des Herzens

Workshopangebote für Schülerinnen
und Schüler:

Handeln nach schöpfungsfreundlichen Prinzipien 
Mag. Ernst Sandriesser, Diözese Gurk-Klagenfurt, Sprecher der kirchlichen

Umweltbeauftragten

Mit der Milch kauft jeder die Natur mit
Ing. Reinhard Scherzer, Obmann der Genossenschaft „Kärntnermilch“

Kochen mit Nachhaltigkeit und Verantwortung
Emanuel Stadler, Chef de Cuisine und Haubenkoch, „Metzgerwirt Radenthein“

Arbeit im Permakulturgarten – die neue Sicht der Dinge
Karin Schlieber, Buchautorin - Kräuterstube Schlieber

Genuss und Wohlbefinden
Mag. pharm. Dr. A. Dominik Schantl, Hubertus Apotheke Spittal/Drau

Foodsharing – Lebensmittel teilen und tauschen
Obfrau Melanie Mitterer Günes, Kost NIX Laden Radenthein

Best oft the Rest 
Verarbeitung von Lebensmitteln, die sonst weggeworfen würden

Elke und Bernhard Oberhauser, Klagenfurt

Fair Trade – Grundsäulen des gerechten Handelns
Eine Welt Laden,  Leiterin Fabienne Zwenig, Spittal/Drau

Der biologische Landbau – Gesunde Böden und gesundes Essen
Astrid Burgstaller und Elisabeth Obweger, Kärntner Seminarbäuerinnen

Eine biologische Kräuterzahncreme herstellen
Ulrike Baldessarini , Volksheilkundliche Kräuterspezialistin

Biofaires Frühstück und biofaire Jause
Mag. Kurt Stichlberger, Gmünd




